
Hóa 12 (Tuần 1 ) 

Chương 1: ESTE - LIPIT 
Bài 1: ESTE  

 
 

I. KHÁI NIỆM, DANH PHÁP:  

1. Khái niệm: 

2 phương trình trong SGK. 

Este là hợp chất mà khi thay nhóm OH ở nhóm cacboxyl của axit cacboxylic bằng nhóm OR.  

2. Phân loại: 

- Công thức chung của este đơn chức: RCOOR’ 

R: gốc hidrocacbon hoặc H. 

R’: gốc hidrocacbon. 

- Este no đơn chức mạch hở (tạo từ axit no đơn chức mạch hở và ancol no đơn chức mạch hở): 

CnH2nO2 (n ≥2) 

3. Danh pháp: 

 

         Tên este = tên gốc R’+ tên gốc axit (đuôi “at”)  

 

HCOOCH3: metyl fomat 

CH3COOC2H5 : etyl axetat 

CH3COOCH=CH2: vinyl axetat 

CH2 =C(CH3)COOCH3: metyl metacrylat 

 

II. TÍNH CHẤT VẬT LÍ: 

- Là chất lỏng hay rắn, rất ít tan trong nước (do không tạo liên kết H với nước) 

- Có nhiệt độ sôi thấp hơn so với axit và ancol có cùng M do giữa các phân tử este không có liên 

kết H. 

- Có mùi thơm đặc trưng. 

III. TÍNH CHẤT HÓA HỌC: 

 Este cho phản ứng thuỷ phân: 

1. Trong môi trường axit: ( phản ứng thuận nghịch) 

CH3COOC2H5 + H2O   42, SOHto

 CH3COOH + C2H5OH  

RCOOR’ + H2O   42, SOHto

 RCOOH + R’OH  

 

2. Trong môi trường bazơ: (phản ứng một chiều) 

  CH3COOC2H5 + NaOH 
ot CH3COONa + C2H5OH 

         RCOOR’ + NaOH    
ot  RCOONa + R’OH  

     Phản ứng xà phòng hóa.   

 Este cho phản ứng ở gốc hidrocacbon 

 

IV. ĐIỀU CHẾ: 

Phương pháp chung:  

Thực hiện phản ứng este hóa:  

       RCOOH + R’OH   42, SOHto

RCOOR’ + H2O  

 

V. ỨNG DỤNG: 

- Làm dung môi. 

- Dùng sản xuất chất dẻo: vinyl axetat, metyl metacrylat…. 

- Làm chất tạo hương trong thực phẩm, mĩ phẩm… 

  



Hóa 12 ( tuần 2)  

Bài 2: LIPIT 

 

I. KHÁI NIỆM: 

- Lipit là những hợp chất hữu cơ trong tế bào sống, không hòa tan trong nước nhưng tan 

nhiều trong dung môi hữu cơ không phân cực. 

- Lipit là những este phức tạp gồm: chất béo, sáp, steroit và photpholipit…. 

 

II. CHẤT BÉO: 

1. Khái niệm: 

- Axit béo là axit đơn chức có mạch C dài, không phân  nhánh. 

Các axit béo thường gặp: 

CH3[CH2]16COOH: axit stearic 

CH3[CH2]14COOH: axit panmitic. 

cis-CH3[CH2]7CH=CH[CH2]7COOH: axit oleic. 

- Chất béo là trieste của glixerol với axit béo, gọi chung là triglixerit hay triaxylglixerol. 

Công thức chung của chất béo:  
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                                (giống hay khác nhau) 
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Vd:  

(CH3[CH2]16COO)3C3H5 : tristreroylglixerol (tristrearin) 

  (CH3[CH2]14COO)3C3H5: tripanmitoylglixerol (tripanmitin) 

(CH3[CH2]7CH=CH[CH2]7COO)3C3H5: trioleoylglixerol (triolein) 

 

2. Tính chất vật lí: 

- Ở trạng thái lỏng hay rắn. Khi gốc axit béo no → rắn; khi gốc axit béo không no→lỏng. 

- Nhẹ hơn nước, không tan trong nước, tan nhiều trong dung môi hữu cơ. 

3. Tính chất hóa học: 

Có tính chất hóa học của este. 

 Thuỷ phân trong môi trường axit: 

(CH3[CH2]16COO)3C3H5 + 3H2O  
 0,tH

  3 CH3[CH2]16COOH + C3H5(OH)3 

            Tristearin                                               axit stearic                 glixerol  

 

 Phản ứng xà phòng hóa: 

(CH3[CH2]16COO)3C3H5 +  3 NaOH 
0t   3CH3[CH2]16COONa + C3H5(OH)3 

                 tristearin                                              natri strearat              glixerol  

 

 Phản ứng cộng H2 của chất béo lỏng: 

(CH3[CH2]7CH=CH[CH2]7COO)3C3H5 + 3H2    CNi 0190175, (C17H35COO)3C3H5  

                   triolein (lỏng)                                                       tristearin (rắn) 

 

    Phản ứng dùng chuyển hóa chất béo lỏng thành chất béo rắn hoặc bơ nhận tạo 

 

4. Ứng dụng: 

- Là thức ăn quan trọng của con người. 

- Là nguyên liệu để tổng hợp một số chất khác cần cho cơ thể. 

- Trong công nghiệp: dùng điều chế xà phòng + glixerol; sản xuất một số thực phẩm khác….. 


